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Menuvorschlage

Hohensalzaerstr. 1
81929 Munchen
Tel.: 089/ 9393 2239
Fax: 089 / 9393 3982

info@wirtshauszurmarienburg.de
www.wirtshauszurmarienburg.de

Offnungszeiten
Taglich 11:30 — 1:00 Uhr
Warme Kiche 11:30 — 22:30 Uhr

gtltig ab 01.11.2007
- alle bisherigen Mentivorschlige verlieren ihre Gultigkeit -
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Uber uns

Urspringlich als ,,GroB3er Wirt® am 06. August 1930 eroffnet, tragt
unsere Gaststitte nun in Anlehnung an die benachbarte Strasse den
Namen: Wirtshaus zur Marienburg .

Die Widmung der Marienburger Strasse in den frithen 30er Jahren
geht zuriick auf die im heutigen polnischen Malbork befindliche
Marienburg. Diese 1274 von Konrad von Tierenburg gegriindete
Burg diente als bedeutendes Bauwerk dem Deutschen Orden. Nach
wechselvoller Geschichte wird sie seit Januar 1961 als historisches
Museum genutzt.

Wir wollen in unserem Wirtshaus traditionelle Werte, wie
Gastfreundschaft und Zuverlissigkeit mit den heutigen hohen
Ansprichen an Qualitit und Lebensfreude verbinden.

Hierzu finden Sie auf den folgenden Seiten gepflegte Biere des
Spaten-Franziskaner-Briaus und fir unsere Pilsfreunde ein frisches
Griines von Beck’s aus Bremen. Zudem mochten wir Sie gerne von
unserer sorgfaltigen Auswahl schmackhafter Weine aus dem In- und
Ausland Uberzeugen. Besonderen Wert legen wir auf eine
gutbiirgerliche und abwechslungsreiche Kiiche. Gerne erfreuen wir
Sie mit den Klassikern der deutschen Kochkunst und begleiten Sie
durch die Jahreszeiten mit unseren stets frischen Saisonangeboten.

Wir wiinschen Thnen im Wirtshaus zur Marienburg einen

angenehmen Aufenthalt und freuen uns auf lhre Winsche und
Anregungen!

Thre Wirtsleut”

Andreas & Christian Ertl Joset Schlenc
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Allgemeine Informationen und Geschiftsbedingungen

Personenanzahl (ab 15 Personen)

Damit wir Thnen die Speisen in bestmoglicher Qualitit zubereiten
konnen, bitten wir Sie, uns Ihre Mentiauswahl 7 Tage vor der
Veranstaltung mitzuteilen, da wir Ihnen ansonsten, aus logistischen
Griinden nur eine kleine Karte aus unserer aktuellen Speisenauswahl
anbieten konnen. Die genaue Anzahl der Giste bitte spatestens 2
Tage vor Veranstaltungsbeginn. Diese von Ihnen genannte
Personenzahl dient der Mindestberechnung und ist verbindlich. Bei
nicht in Anspruchnahme der Reservierung ohne vorheriger
Stornierung mit vorbestelltem Menii werden 100% des bestellten
Meniis bzw. der Umsatzgarantie in Rechnung gestellt.

Tischwasche und Meniikarten

Sollten sie in einem festlichem Rahmen feiern wollen, decken wir fir
Sie gerne die Tische mit weillen Stofftischdecken und -servietten ein.
Um den festlich gedeckten Tisch zu komplettieren, bieten wir Ihnen
auch von uns erstellte Mentikarten an.

Gedeckpreis Tischdecke weil} € 1,20/Person
Gedeckpreis Stoffserviette weil3 € 1,40/Person
Gedeckpreis Tischdecke und Stoffserviette weill € 2,60/Person
Mentikarte weil3es Papier/schwarzer Druck € 1,00/Person
Mentikarte buntes Papier/farbiger Druck € 2,00/Person
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Blumenschmuck, Dekoration und Musik

Fir Blumenschmuck, Dekoration, Musik und diverse andere
Aktivititen stehen wir Thnen selbstverstindlich gerne mit Rat und
Tat zur Verfiigung.

GEMA Gebiihr fur Musiker

Musiker und Bands miissen von Thnen vorab der GEMA gemeldet
werden. Die Gebtihren der GEMA sind von Ihnen zu tragen.

Saisonbedingte Anderung der Meniiauswahl

Saisonbedingte Anderungen von einzelnen Gerichten und Preisen
behalten wir uns vor.

Mentiauswahl

Unsere Mentvorschlige sind als Anregungen fur Sie gedacht.
Selbstverstandlich gehen wir gerne auf Thre individuellen Wiinsche
in der Mentgestaltung ein. Bitte beachten Sie, dass Sie sich bei der
Planung Threr Veranstaltung sich auf ein Ment fiir alle Personen
festlegen miissen. Gerne bieten wir Thnen zwei verschiedene
Hauptspeisen (z.B. Fisch oder Fleisch) zur Auswahl innerhalb eines
Menus an.
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Zahlungsbedingungen

Fir Ihre Veranstaltung ist eine Vorauszahlung in Hohe von 50% der
bestellten Speisen zu leisten. Diese sollte spatestens 5 Tage vor
Veranstaltungsbeginn bei uns eingehen. Der Rest-betrag ist unter
Anrechnung Threr Vorauszahlung am Veranstaltungstag in bar oder
per EC Karte zu begleichen.

Die genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen
MwSt. und dem Bedienungsgeld.

Verlingerte Offnungszeiten und Uberstundenzuschlige
fiir Bedienungen/Kellner

Sollten Sie linger als unsere normalen Offnungszeiten feiern wollen,
ist dies natirlich kein Problem. Wir bitten Sie jedoch uns bei der
Veranstaltungsabsprache davon in Kenntnis zu setzen.

Es fallen folgende Uberstundenzuschléige fur unser Personal an:
Ab 1:00 Uhr berechnen wir € 20,00/Stunde pro Bedienung
ADb 3:00 Uhr berechnen wir € 30,00/Stunde pro Bedienung.

Riumlichkeiten und Umsatzgarantie

Stuberl 20 Personen Umsatzgarantie € 400,--
Hauptraum ca. 45 Personen Umsatzgarantie € 1.800,--
Gesamtes Lokal 65 - 70 Personen Umsatzgarantie € 2.200,--

Fir weitere Auskiinfte, Fragen und Anregungen stehen wir Thnen natiirlich
jederzeit zur Verfiigung.
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Zur BegriiBung

Prosecco 0,11

Prosecco 0,751

Champagner Veuve Cliquot 0,751
Prosecco mit Walderdbeerensirup 0,11

Kir Royal (Prosecco mit Créeme de Cassissée ) 0,11
Bellini (Prosecco mit Pfirsichmousse) 0,11
Le Kir (Wei3wein mit Creme de Cassissée) 0,11

Martini bianco oder rosso 5cl
Campari Soda  4cl
Campari Orange 4cl

Spaten Minchner Hell 0,31
Franziskaner Hefeweil3bier 0,31
Becks Pils vom Fass 0,31

Speziell zur kalten Jahreszeit

Gluhwein
Heiller Apfelsaft mit Zimt
Heil3er Apfelsaft mit Zimt und Calvados

a o

a ™

a

3,30
21,90
60,00

3,90

3,90
4.20
3,60

3,90
5,50
6,90

2,60
2,70
3,40

3,60
3,10
4,90
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Meniivorschlige
Menii 1 € 23,60 pro Person
Miunchner Festtagssuppe mit drei verschiedenen Einlagen (€ 4,90)
/4 ofenfrische ,,Cherry Valley” Ente(delikate Fleischente) mit
Kartoffelknodel und Birnenblaukraut (€ 13,50)
Apfelkicher]l mit Zimtzucker und Vanilleeis (€ 5,20)
Menii 2 € 24,50 pro Person
Kraftbrihe mit Leberspatzle (€ 4,70)
Spanferkelbraten in Dunkelbiersof3e, Kartoffelknodel und
Apfelblaukraut (€ 14,90
Bayrisch Creme mit Himbeermark (€ 4,90)
Menii 3 € 25,50 pro Person
Rinderbouillon mit GrieBnockerl und Gemusestreifen (€ 4,70)
Schweinefiletmedaillons auf Dijonsenfsof3e mit
Kroketten und Saisongemtse (€ 15,90)
Eisgugelhupf auf Beerenragout (€ 4,90)
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Menii 4 € 28,40 pro Person
Kleinen gemischter Salat mit Balsamicodressing (€ 3,60)
Schwibischer Zwiebelrostbraten mit

Portwein-Zwiebelsof3e und Kisespatzle (€17,90)
Warme Gateaux au Chocolat mit Baileysparfait (€ 6,90)
Menii 5 € 27,90 pro Person
Karotten-Ingwerrahmsupper] mit Chilifaden (€ 5,10)
Steinbeillerfilet vom Grill auf Belugalinsen mit Safransof3e,

glasierten Kirschtomaten und Brokkoliréschen (€ 16,90)
Marmoriertes Schokoladenmousse auf Mangospiegel (€ 5,90)
Menii 6 € 34,60 pro Person
Spargelmenii (nur zur Spargelzeit im Monat Mai)

Samtsuppe vom Schrobenhausener Spargel (€ 5,90)
Spargelrohkostsalat mit Erdbeeren in Zitonenvinaigrette (€ 8,90)
Maispoulardenbrust vom Grill auf Spargelrisotto mit
Parmaschinkensegel (€ 14,90)
Topfenschaum an karamellisiertem Rhabarber (€ 4,90)
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Menii 7 € 31,00 pro Person
Wildmenii (nur in Wintermonaten)

Feldsalat mit Kernoldressing, gebratenem Speck und Brotkrusterl(€ 8,90)

Hirschmedaillons auf Waldpilzso3e mit Pommes Williams,
Romanescoroschen und Preiselbeeren (€ 16,90)

Lebkuchenstrudel auf heilen Zimtkirschen mit Florentinereis (€ 5,20)

Menii 8 € 24,30 pro Person
Lammmentii

StuBkartoffelcremesuppe mit Ingwer (€ 4,90)
Geschmortes Lammhaxer] auf Rotweinsof3e mit

Keniabéhnchen und Kartoffelgratin (€ 14,50)
Eierlik6rparfait auf Zwergorangenragout (€ 4,90)
Menii 9 € 36,20 pro Person
4 Gang — Menii

Carpaccio vom Rinderfilet mit Ruccola und Parmesanspanen (€ 8,90)
Basilikumschaumsuppe mit Blitterteig-Parmesanstangerl (€ 5,50)

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf
Orangen-Honigchutney mit Thymian-Risotto und Pak Choi (€ 16,90)
Panna Cotta aut Walderbeerensof3e (€ 4,90)

10
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Vorspeisen

Apfelgriebenschmalz im To6pferl serviert mit Bauernbrot

Feldsalat mit Kernoldressing, gebratenem Speck
und Brotkrusterln

Bunter Salatteller mit Krautervinaigrette

und gebratenen Rinderlendenstreifen und Pilzen
Rucolasalat mit Kirschtomaten, Balsamicodressing
und glasierter Entenleber

Carpaccio vom Rinderfilet mit
Rucola und Parmesanspinen

Lachscarpaccio mit Kerbel und Lemonenvinaigrette

Aus unserem Suppentopf

Miunchner Festtagssuppe mit drei verschiedenen Einlagen
Cappuccino vom Steinpilz

Kartoffelsuppe mit Raucherlachsstreifen

Tafelspitzbrithe mit Kriuterbritstrudel
Leberknodelsuppe

Ptannkuchensuppe

Leberspatzlesuppe

Rinderbouillon mit Grie3nocker]

Tomatencremesuppe mit Sahnehaubchen

Maronicremesuppe mit Sahnehaubchen (nur in Wintermonaten)

StuBkartoffelcremesuppe mit Ingwer
Karotten-Ingwerrahmsupperl mit Chilifiden

Kalte Gurken-Buttermilchsuppe mit Raucherlachsstreifen
Senfrahmsupper] mit gerduchertem Saiblingsfilet
Basilikumschaumsuppe mit Blitterteig-Parmesanstangerl

Safranschaumsuppe mit gebratener Jackobsmuschel

11

€ 5,90

€ 8,90

€ 10,80

€ 10,90

€ 8,90
€ 9,50

€ 4,90
5,20
4,90
470
4,70
470
4,70
470
4,50
5,50
4,90
5,10
4,70
5,10
5,50
6,90
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Hauptgerichte

4 ,,Cherry Valley” Ente mit Kartoffelknodel
und Birnenblaukraut € 13,50

Rosa gebratene Barbarieentenbrust auf
Orangen-Honigchutney mit Thymian-Risotto und Pak Choi € 16,90

Geschmortes Lammbhaxer] auf Rotweinsof3e mit

Keniabéhnchen und Kartoffelgratin € 14,90
Lammbhiifte am Rosmarinspiel3 auf Portweinsof3e mit
Speckbohnen und Tomatenpolenta € 16,50

Spanferkelbraten in Dunkelbiersof3e mit Kartoffelknodel

und Apfelblaukraut € 14,90
Schweinebraten in Dunkelbiersof3e mit Kartoffelknodel
und Apfelblaukraut € 10,80

Piccata vom Schwein auf Sof3 Arrabiata mit
Bandnudeln und Tomaten — Zucchiniragout € 14,70

Schweinefiletmedaillons auf Dijonsenfsof3e mit
Kroketten und Saisongemiise € 15,90

Rosa gebratene Ochsenhochrippe auf Krautersenfso3e mit

Marktgemiise und Kartoffelkrusterln € 16,90
Gesottener Kalbstafelspitz auf Rahmwirsing mit
frisch geriebenem Kren und Kartoffelkrusteln € 16,90

Rinderlendensteak (220g Rohgewicht) vom Hofgut
Schwaige, dazu Krauter-Chili-Butter mit wahlweise

Blattsalaten, gebratenen Pellkartoffeln, Pommes Frites
oder Ofenkartoffel mit Krauterschmand € 17,90

Schwibischer Zwiebelrostbraten mit
Portwein-Zwiebelsof3e und Kisespitzle € 17,90

12
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Viktoriabarschfilet in der Kartotfelkruste gebraten

auf Rahmmangold € 15,90
Bachsaiblingsfilet vom Grill mit Zitronenbutter,
Blattspinat und Schnittlauchkartoffeln € 15,90

FluB3zanderfilet vom Grill auf Mandelbutter mit jungen
Petersilienkartoffeln an Marktgemtse € 15,90

Steinbeillerfilet vom Grill auf Belugalinsen mit Safransofe,
glasierten Kirschtomaten und Brokkoliréschen € 16,90

Rahmschwammer] mit griinem Knddel
(Semmelknodel mit Kriutern) € 9,80

Hausgemachte Gnocchis in zweierlei Pesto und
gebratenen Pilzen mit frisch gehobelten Parmesanspanen € 11,90

Rinderfiletsteak ( 200g ) vom Grill auf Pfefferrahmso(3e,

Kartoffelrostiplitzchen und Speckbohnen Preis auf Anfrage

Rinderfilet ,,Surt'n Turf™ ( 160g ) mit Knoblauchscampis

und Salatgarnitur Preis auf Anfrage

Rinderfiletstreifen ,,Stroganoff* im

Gemusereisrand Preis auf Anfrage
Desserts

Gebackene Apfelkiicherl mit Zimtzucker und Vanilleeis € 5,20
Eisgugelhupf auf Beerenragout € 490
Topfenschaum mit frischen Frichten (nur in Sommermonaten) € 4380
Bayrisch Creme mit Himbeermark € 490
Marmoriertes Schokoladenmousse auf Mangospiegel € 5,90
Warme Gateaux au Chocolate mit Baileysparfait € 06,90
Panna Cotta mit Waldbeerensol3e € 490
Eierlik6rparfait auf Zwergorangenragout € 490
Tiramisu ( je nach Saison auch fruchtig) € 550
Dessertvariation nach Art des Hauses € 6,90
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